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"Pesto Dealer Berlin"
Paradies fiir Saucen-Liebhaber

Die kleine Manufaktur "Pesto Dezler Berlin" in der
Charlottenburger GoethestraBe ist fur Liebhaber von frischen,
wlrzigen Saucen ein Paradies. "Wir haben saisonbedingt etwa
zehn bis 14 verschiedene Pestos in unserem Sortiment, die wir
alle aus erlesenen Nissen, Kernen, Olen und frischen Krautern
wie Basilikum, Minze und Zitronenmelisse selber zubereiten”, sagt
Daniela Herzig, die das Geschaft zusammen mit Kirsten Remstadt
fahrt.

Obwohl die Pestos keine Konservierungsstoffe enthalten, sind sie
bis zu drei Monate hzaltbar. Hundert Gramm kosten zwischen 4,90
und 5,90 Euroc. Um neue gute Rezepte zu finden, wirden sie in
aller Welt danach suchen und auch selber viel ausprobieren, sagt
Daniela Herzig. So habe sie die Rezeptur fur "Bombay
Prezzemolo” in SUdafrika entdeckt.

Klassisch werden Pestos unter Nudeln gemischt, aber sie passen
auch zu Fleisch und Fisch und sind sogar zls Brotaufstrich ein
Genuss. Wer das nicht so recht glauben mag, kann sich bei einem
der regelméBig stattfindenden Pestoabende davon Uberzeugen. An
dem ovalen Tisch in dem Ladengeschaft kénnen sich bis zu zehn
Personen auf eine gemeinsame kulinarische Reise durch die Welt
des Pestos begeben. Es werden funf bis sechs Gange serviert, bei
denen die Gaste zum Preis von 54,90 Euro verschiedene Pestos
und auch Weine probieren kénnen.

Pesto Dealer Berlin

GoethestraBe 34 (Charlottenburg)

www.pestodealerberlin.de

Tel.: 0178 5598 51 0

Offnungszeiten: donnerstags und freitags 11 bis 19 Uhr, samstags
10 bis 16 Uhr; Wochenmérkte am Samstag: Kollwitzmarkt in
Prenzlauer Berg und Karl-August-Markt in Charlottenburg



